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1.1. НаСТОЯЩее Г{оло}кение разработано для муницицЕlльного бrоджетного
ДОШКолЬнOГо образовательного учреждения детского сада ЛЬ 64 г.
БеЛГОРода (лалее - Учреждение) в соответствии со статьями З7" 4|,
ПУНКтOМ 7 статьи 79 ФедерzlJIьнOго закона от 29.|2"2аШ Ns 27З-фЗ кОб
образовании В Российской Федерацию>, Федеральным закOнOм от
30.0З.1999 ГОДа .hlb 52-ФЗ (О санитарно-эпидеý4иологическом
бЛагополучии населенияD, СанПиН 2.З/2.4"З59а-2С <<Санитарно-
эпидеп4иологические требоваIIия к организации обш{ественного питания
НаСеЛеНИя), Утв. постановлением Главного санитарного врача от
27 .la.2020 года J\! З2, Сп 2.4.З648-20 <<СанитарнO-эпидемислOгическими
требованvммИ к организацияМ воспитаниrI И обучения9 0тдыха и
оздоровления детей и молOдёжи), утв. Постадовлением Главного
государственного санитарного врача Российской Федерации от
2В.09-2О20 года М 2В, Уставом Учреrкдения.

|.2_ Положение устанаtsливает порядок организации питашия вOспитанников
учреrкдения" определяет условия, обrrдие организащионные шринщипы,
правила и требования к организации питанищ а также устанавливает
N{еры социапьной поддерхrки.

1.3. основными задачами организации питания- детей в Учреждении
являются; создание условий, направленных на обеспечение
воспитанников рациональным питанием, гарантирование качестЕа и
безопасности питания, шищевых продуктоЕ, используемьiх в
приготовлении блюд, пропаганда принципов здорового и полноценнOго
питания.
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1.4. Полохсение устанавливает порядок организации питания детей от 1,5 до
7-мп лет, требования к качественноlvlу и количественному составу

рациона детского питания в Учреждении, реаJIизующее( оснФвнуЕо

1.5.

федеральными,

об щеобр азовательную программу до ш кольного обр жавания.

Учреждение обеспечивает рацион€}льное
детей в соответстtsии с их возрастом
Учреждении по установленным нормап4.

сбалансированное питание
и вреп4енеN4 пребывания в
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2.L. Питание воспитанников организуется в соответствии с требованиями

сп 2.4.з648-20, СанПиН 2.312"4.З590-20 и ТР ТС O2|l20ll и другими
регионzшIьными и муниципаJIьными нормативными

актам и, ре гламе нтирую щими шраtsила предоставле н ия т\ит а\хия "

2"2. По вопрOсам 0рганизащии Wитания учреждение взаимOдейств3rет с

родителями (законными представителяrutи) Еосттитан\4икФЕэ с

му н и щ и п ili{ ьны &,{ управле ш w ем абразоtsания, террит@р иальным Фрг анФNl'

Роспотребнадзора.

2"3. Учреисдение сет\{остOятельн0 tхредостаЕляет питание tsOс[Iитанника&d на
базе сва его п и шебло ка " Фб е лу >rKtagawиe ьФсми,г аннимфR, феу Ш\е сТЕЛЯФТ еЯ

цIтатныI\dи работниками учреждения, имеюlциNlи ссответстЕуIсщую
квалификацию, прошедшими предварительный (при офоршилении на

работу) и периодический медицинские осfuтотры, профессионаJlьную
гигиеническую подготоtsку и аттестациIо, tsакцинациIо, име[Фш{ими

личную медицинскуrо книжку установленного образща.

Непосредственно организациtо питания (хранение, получение и учёт
продуктов питания, производство цулинарноЙ продукщии на шищеблOке,

создание условий для приёма пищи детьми в группах и пр")

осушlествляют следук)щие работники: старшхая медицинская сестра,
заместитель заведующего по АХР, заведуюший складом, шrеф-повар,

повар, вOсIIитатели, помощники воспитателей)"

2.4. Питание предоставляется в дци рабOты детского сада 5 днеЙ в неделю -
с понедельника по пятницу вкJIючительно. Есем воспитанникаfoI

предоставляется необходимое количество обязательньrх приеfuх@Е IтиIIди

в зависимости от продол}кительности нахождениrI вOспитанника в

детскоI\4 саду. Кратность приемов определяется по нормам,

установленным прилох(ением 1 2 к СанП иН 2.З l 2 "4.З 590-2а -

2.5. Отпуск приёrчIов пищи осушIествляется п0 заявкам oтtsетстЕенньхх

работников" Заявка на количество питаюш{ихся детеЙ преДоставляется
воспитателями медицинской сестре накануне до 13.00 и УтOчняеТся на
следую!циЙ день не позднее7:30"



2.6" Еремя приёпаа пи\Jtи воспитанниками ошределяется по HФpмai\,t,

уез^,анФtsлеwиьпvl в таблшще ,А, пръчжажениж |а к СанТ7рqТй 2.ЗlZ"4.З5Еа^2а.
Еоспитаннику прекращается предOставление приемов пищи:

- на время вOспитательно*образовательной деятельности с прие{енением
дистанционных технологи й ;

- при переводе или отчислении воспитанника из детекогФ сада;
- при отсутствии ребёнка из-за болезни или по другим причинаL4.

2.7. Питание в Учреждении осуществляется в соответствии с перспективнь[}л

десятидневныNl меню, утвержденЕым заведующие{ Учреждения,

разработанны}4 на основе физиологических потребностеЙ детеЙ в
пищевых веществах с учетоN[ рекоп4ендуемых среднесуточных норм
питания для двух возрастных категорий: для детей с 1,5 до 3 лет и для
де,rей с 3 дФ -l ;,leT. Тllзъа сФетаtsлении fuxeнK} и 1засчеllе каларийшOсти
необходимо соблrодать оптимальное соотношIение пищевых веtществ
(белков, я(иров, углеводов), которое дФлжно состаtsлять |:tr:4

соотtsетственн0.

2"8. ПерспективнOе меню разрабатывается I\{инимум wа двФ нед*ли для
каждой возрастной группы по форме, утверждённой в прилOжении Е к
СанГ{ин 2.З12.4.З59а-2а. k{асса порчий должна быть Е г[ределах
норh4атива, который указан Е [Iриложении 9 к СанПин 2"З/2"4359а-2а, а

доля и суточная пстребность в питательных tsешествах - ts rтределах

норматива, котOрый указан Е приложении 10 к СанГ}wн 2"312"4.359Ф-2Ф.

ГIри распреде-цении обr.тrей капорийности суточног0 питаиия детей,
пребывакэщих в Учрежденwrш Ъ2 чаеъts, иешельзуетея еrледуrощчтtа

норматив: завтрак - 20-25%; обел - 30-35%; полдник - 10-i 5Yа,ужин -
20-25ОА. В промежутке между завтраком и обедом предоставляется
дополнительный приём пищи - второй завтрак (5%}, вклточатошdий

напиток или сок или свежие фрукты"

2.9. На каждое блюдо дол;кна быть заведеца технологическая карта

установленного образша (п. 2"8 СанПин 2.З12.4.3590-20)" НаименоЕание
блтод в меню должц0 соответствовать их названиям в технологических
картах. Кулинарные блrода можно готовить по техник0-
технOлогической или технOлогической инструкции, для которой
рекомендуется использовать ГОСТ 3 1981 -20 1,2.

2.10" Ежедневное Meнlo составляется на основе персшективного меню. Оно
должно быть на сутки для каждой возрастной группы (подп.8.1.7 п"8"1

СанПин 2"З12.4.З590-20). В ежедневное меню должнь[ быть включены:
молоко, кисломолочные напитки, сметана, мясо, картофель, овФтr{и,

фрукты, соки, хлеб, крупы, сливочное и растительное масло, сахар, сOль.
Остальные продукты (творог, рыба, сыр, яйцо и другие) -2-З рffiа в
неделю. Ехседневное меню утверх{дается заведующим учреждения и

размеш{ается на пищеблоке, в группOвых ячейках и на офиrrиальном
сайте МIБДОУ дiс -NЬ 64.



2.1l. ПР" наJIичии детей, имеющих рекомендации tsрача-аJIлергслога по
ДиеТическому питанию, составляется индивидуалъное мен}0, ts к@торФе
обязательно вклк)чают блюдадля диетического питания. fiанные 0 детях
с рекомендациями по диетическому питанию должны быть в группах, на
пищеблоке и у старшrеЙ медицинскоЙ сестры. На основании данных о
количестве присутствующих детей с показаниr{ми к диетическоL,lу
питанию в индивидуальнOе менк) вписываются блюда-заменители с

учетом их пиIJiевой и энергетической ценности. Щети, щ}Dкдающиеся в
диетическоN{ питании, вправе питаться по индивидуаJIьному менк) либо
пищей из дома (подп. В.2.З п В"2 СанПиН 2 3/2"4.З590-2q в специально
отведенном помещении или месте.

2.12. При отсутствии каких-либо продуктов, в целях хтолно{_(еннOго
сбалансированного питания разрешается производить их замену на

равноценные по составу цродукты в соответствии с утверх(денной СГП
2.4.З648-20 таблпцей замены продуктов по белкам и углеводам"

2,1З" Пр" необходимости внессниrI измонений в меню (несвоевременный
завоз продуктов, недоброкачественность продукта и пр.) медицинской
сестрой вносятся причины изменения MeHIo в бракеражный хrурна_п. Е
ежедневное fuIеню tsнOсятся изменеыия и заверя|атея подшись}0
заЕедующего. Исшравления в ежедневном меню не допускаIотся.

2.14. Питание детей должно соответствовать принIшпам щадяшего питания,
предусматривающим использование определенных сгlособов
приготовления блюд, таких как варка, приготовление на пару, тушtение,
запекание, и исключать жарку блюд, а 

. 
таюке продукты с

ршдрФкающими свойствами. Пр" кулинарной обработке пиLt{евых
продуктов необходимо соблюдать все установленные санитарн0-
эпидемиологические требования к технологическим процессам
приготовления блrод.

2.|5. fiля предотвращения возникновения и распространениrI инфекционных
и массовых неинфекционньхх заболеваний не допускается
использование запрещенных СП 2.4.З648-2а пищевых продуктов;
иЗготовление на пищеблоке твOрога и других кисломолочньtх
продуктов, а также блинчиков с мясом или с творOгом, макарФн по-
флотски, макарон с рубленым яйцом, зельцев, яичницы-глазуньи,
холодных напитков и мOрсов из плодово-яIоднOго сырья (без
термическоЙ обработки), форшмаков из сельди, сryднеЙ, пашIтетов,
зzLливных блюд (п,rясных и рыбных); окрошек и холодных супов;
использование остатков пиtци от предыдущего приеNпа и шищи,
приготовленной накануне; пищевых продуктов с истекшими сроками
гOдности и явньiIуIи признаками недоброкачественности (порчи); овощей
и фруктоNд с наличием плесени и тIри,знаками г\lили; мяQа, шубпромуктФЕ
всех видов сельскохозяйственных живOтных, рыбы,
сельскохозяйственной птицы, не прошедших ветеринарный контроль.



2-16" Ежедневно следует оставлять суточную пробу готовой продукции.
суточная проба отбирается в объее{е: порционные в полноfuf объеме,
первое блrодо И гарниры (rо. менее 100 грамм) с целью
микробиологического исследо вания при неблагополучной
эпилемиологической ситуации" Пробу отбирак}т повара в стерильную
стекJIянную посуду с крышкой (гарниры и с€UIаты в отдельнуlо шосуду)
И СОХРаняЮт в течение 48-ми часов в специaLльном холодильнике или ts
специчtльно отведенном месте холодильника для хранения
кисломолочных продуктов при температуре 2-6 С. Контроль за
правильностьIо отбора и хранения суточной пробы осуществляет
старшая

2.|7. Выдача

rйеди L{инская сест}]а"

пиш_{и на групшы oсущестtsляется строгФ пФ утвер;кдённоrur5z

ЗаГряЗнения, с учетом санитарно-эпидемиологических требований к их

графику только после проведения приемочнOго кOнтроля бракеражноЙ
комиссией, состав которой определяется приказом заведующего.

2.18" ЗаКУПка пищевьхх продукции и сырья осуществляется в соответствии с
Федеральным законом от 18.07.201]r Ns22З-ФЗ (рел. от 24.02"2021) "о
Закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц'!

2.19. При транслортировке пищевых
условия, обеспечиваюIщие их

перевозке.

2.2а. Гiриём ПИЩсвь[х г{рсдуктоts и шрOдФtsольственнOгo сырья в Учреждение
ФС)/ЩеСтЕляется rj,ри налич.ии таварФеапрDtsФдительны>{ дФжуулетlтФв,
ПОДТtsерЖдающих их качеств0 и безопасность (товарнO-транспOртная
накЛаДная, счет-фактура, удостоверение качества, шри необходие4ости -
ветеринарное свидетельство). Г{родукция должна бьlть в тарФ
ПРО ИЗВОДИТеЛ я (поставщика) " Щокументация, удостOtsе р ятащая х<ачес,тЕФ

и безопаснOсть продукцирl, маркирOЕOчные ярльхки {илw иж кштlиtа},
сOхраня}отся д0 0кончания реализации продукции"

2.21. Входной контроль поступающих прФдуктоts dбракера>л< сырых
прOдуктов) осуществля[от 0тЕетственные лица: Фтарl]]^я медаеатра и
заЕедуюш{ий складоrut. Не дошускаrотся к гiвиеN{у лиLцевые прФдукты с
признаками недоброкачественнOсти, а также продукты без
сопроводительных документов, подтвер}кдаi0lщих их качеств0 и
безопасность, не имеIощие маркировки (в случае если нztJIичие такой
маркировки предусмотрено законодательством РФ)"

2.22. В соответствии с требованиями СП 2.4.З 648-20, СанПиН 2 "3 /2 "4 "З 5gа-2а
И ТР ТС 021/20l t в детском саду выделены производстЕенньrе
помещенця для приема и хранения продуктов, приготовления пиIшевой
продукции. Производственные помещения оснащьются механическим,
тепловым и холодильным оборудованием, инвентарем, посулой и

продуктов необходимо соблюдать
сохранностъ, предохраняЕоIr{ие от



мебелью. Для приготOвления пищи используется электрообору даЕание,
электрическая плита.

2.23. Пищевые продукты хранят в соответствии с усЛовиями их хранения и
сроками годности, установленными предприятием-изгстOвителем в
соответствии с нормативно-технической дQкуеrентацией" Складские
помещения для хранения продуктоts оборулулот приборами для
измерения температуры воздуха, хOлодильное оборулование
контрольными термометраьли. Сведения о температуре и влах(ности
воздуха в складских помещениях ежедневно вносятся в журн€lл

рекомендуемой формы согласно п.З"8 СанПиН 2"312"4.З590-20, который
ведётся в бумажноN( или электронном виде.

2.24. Технологическое оборудование, инвентарь, посуда, тара дФлжны быть
изготовлены из материапов, рЕ}зрешенных дJIя контакта с шиш{евыfr,{и

продуктами. Весь кухонный инвентарь и KyxoнHart посудадолжны иN[еть

маркировку для сырых и готовых пищевых продуктов. fu{аркировать
инвентарь можно произвOльным спосOбON{, используя разные цвета и
симвOлы, или старым сшособом - словами и буквашrи"

2.25. В попцеrrдении пищеблока проводится ех(едневная влажная уборка и
генерапьная уборка по утвержденноN{у графику.

2.26. Работники пищеблока проходят медицинские 0смотры и обследования,
профессиональную гигиеническую подготовку (не реже 1 раза в год),
они должны иметь личну}о медицинскую книжку, Е KoTOpyIo внOсятся

резуJlьтаты п4едиL{инских обследований и лабораторных исследOваwий,
сведения 0 прививках, перенесенньIх инфекционных заболеваниях,
сведени-я 0 прохождении профессиональной гигиенической шсдгФтOвки
и вакцинации"

2.27 " Ежедневно перед начапом работы проводится oc\doTp работников,
связанных с приготоtsлением и раздачей пишIи, на н€tпичие
гнойничковых заболеваний кожи рук и открьlтых поверхностей тела, а

также ангин, KaTapaJlbнbtrx явлений верхних дыхательных путей.
Результаты осмотра заносятся в <<Гигиенический журнаJI)) по образцу,
который дан в прилOжении 1 к СанГ{иН 2"312"4"З590-2а. Не дошускаrотся
или немедленно отстраняются от работы болъные работники (или с
подозрением на инфекционные заболевания) и работники, иIуIеIOщие на

руках нагноения, порезы, ожоги.

2.28. Работники пищеблока должны во врепдя работы строг0 соблrодать
правила личной гигиены: приходить на работу в чистой одеждеиобуъи;
оставлять верхнюю одежду, головной убор и личные вещи в

ногти; не носитьиндивидуаJIьном шкафу для одежды; коротко стричь
кOльца, серьги, закшIывать спецодехсду булавками.



2-29- Пр" организации питьевого режима в Учреждении соблюдаются
правила и нормативы, установленные СанПиН 2.з / 2.4.з 590-2о. ГIитьевая
вода (кипячёная, расфасованная в емкOсти и бутилированная) по
качеству и безопасности дошкна отвечать требованияl$ на IтитьеЕу}6l
воду" Использование кипяченой питьевой воды
условии ее храненияне более З-х часов. Свободный

допускается гrри
доступ к питьевой

воде обеспечивается в течение всего времени пребывания детей в
детском qаду.

2"38" РеаЛиЗаЦия кислорOдных коктейлей 0сушествляетея старшей
е4еДИr{ИнСкоЙ сестроЙ Учреэкде ния 2 раза Е год (весн вй и осеmью) только
Ма ФС,!аФв&|,lиLх разрфluмеllия рФдителеiл {зажонlчьт>{, прфдатамштелх*ill} и mри
НаЛИЧИИ условиЙ приготФвления коктейлей в соФтветствии с
инструкцией. В составе кислородных коктейлей в качестве
пенообразователя не доJ]}кны использоЕаться сырые яйтм.

2.З|. ДЩЯ ОбеСПеЧения преемственности цитания родителей информирзlлот об
ассортименте питания ребёнка, размещая менк} на раздаче, в приёмных
всех возрастных групп, а также на официапьном сайте Учреждения в
РаЗДеЛе <<К сведеник} родителеЙ>>, с указанием полного наименоtsания
блrод и их выхода"

2"З2. ЩЛЯ ОРганиЗации питания работники Учреждения ведут и используют
следчrош{ие документы :

* приказ об организации питания воспитанникоЕ;
- приказ об организации питьеЕого режиý{а tsоспитанникOв;
- перс п е ктивное дес ятидневное мен[о приготав ливаемьlх б лrа д;
* ежедневное меню;

- технологические карты кулинарных блrод;

- ведомссть контроля за рационом питания'
- график смены кишяченOй воды;

- програN4ма производственного контрOля;

- инструкция по отбору суточных про6;
* инструкция п0 праЕила]\{ },{ытья кухонной паеудьt;
- гигиеwич еский журн ал (сотрулн ики) ;
- жypнaJr учета температурного режима в холодильном оборудовании:'
- журнatл учета температуры и влажности в скпадских помещениях;
_ журнш санитарно-технического состояния и содержания помещений

пищеблока;
* контракты на поставку продуктов питания.

3" _&frеры шо члyчшrеrrиио организащии шитания
з.1 . В целях совершенствования организации питания воспитанников

администрация детского сада совместно с воспитателями:
3.1.1. организует постоянную информачионно-просветительскую рабоry по

повьrIпýнию уроtsfrя культурьI питания вOспитанниКОВ;



З.1.2. оформляет информационные стенды, посЕященньlе вопросам
формирования культуры питания;

з, l -з_ проводит с родителями (законными представителями) воспитанников
беседы, лектории и другие мероприятия, посвященные вошросаад роли
пит ания в форьлиро вании здоровья человека, об есп еч ения е]кедневног0
сбалансированного питания, развития культуры питан ия и пропаганды
здороtsого образа жизни, правильнOго питания ts домаrrrних условиях;

3-1"4- содействует созданию системы общественногс инфорплирования и
общественной экспертизь[ организации питания в детском саду с
учетом широксго использования потенциslJIа родительского комитета;
проводит мониторинг организации питания и направляет вумравIIение
образования сведения о показателях эффективности реализащии
мероприятий.

3.1.5.

4 " фщццщrмqрryщЕ_ рФqqlдrugче,ц_ц"ryя

4.I. Источники и пOрядок спределения стOи&{ости Фрганиз&lIии митаиия:

4.1 .l . финансирование питания вФспитанникФЕ 0сущест,в ляетая за счет:

- сред стЕ tr]Oд ител ей ( зако н н ых Tt_pe дgтаЕител е й) воспит анмихtФв {rлалее
рФдительская тlлата);

- бюджетн ыК ас с игнов авий N,[униl{ип аJI ьнФго б rоджета (пит ание детей
льготных категорий);

- внебrод}кетных источников - доброtsольных пож(ертЕOва,аий ат
юридических и физических лиц, сг{онсорских средстЕ.

4-2. Организация питания за счет средстts родите;iьсксiй платьп:

4"2.|. Предоставление питания воспитанникат\{ за счет рФдит"ель акой платы
осуществляется в рае{ках средств, взимаемь\х е радителей (законных
[тредст,авителей) за присе{Oтр и ухOд за детьми Е детскOе{ оаду"

4"2,2. Списки детей для iтOлучения т\W\аWия за счет СРед*тв tr}Фдит*IтQй
(законных представителей) воспитанникOв формируют два раза ts гФд
(на ,[ сентября и 1 января) и ежеrutесячно кOрректируется при нали.чии:

- поступиЕших ЕоспитанникФЕ;
- 0тчисленных воспитанников.

4.2.3. Начисление родительской шлаты произвOдитея на осноts ании табемw
посещаемOсти воспитанников" Число детодней rуо табеляе4 дOлжнФ
строгО соответсТtsоватЬ числУ детеГа, сOстоящих на питании в &{eщtry"

4"2"4" о FiепФсещении ЕоспитанникоN{ детскогФ аада рФдители {зах<ашмьlе
предстаВители) обязанЫ сслобщить воспитателIо накануне или дФ Е"З0 в
день отсутствия с указанием причиньi.

родительская плата начисляется авансом за текущий месяц hдку
Щентром бухгалтерског0 учёта 0трасли <<Образование>> г. Белгорода и
оплачивастся в отделении банка согласно квитанции.

д) <



4.2.6. Енесение родительской платы осуществляется ежемесячно Е срOк до
15-го числа месяца, в котором булет организован0 питацие.

4.2.Х. В случае снижения численности детей, продукты, оставшиеся
невостребованныппи, возвращаются на скJIад по акту. Еозврату
подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая),
сryщенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, молоко
сухое, пдасло растительное, сахар, крупы, макароньх, фрукты, овошди" Не
производится возврат продуктов, выписанных по мен}0 для
приготовления обеда, если они прошли кулинарцую абрабатку в
соответствии с технологией приготовления детскогФ Iтитания:
дефростированные мясо, птица, печень; овоttrIи, если они прошли
тепловую обработку; продукты, у которых срOк реаJIизации не
позволяет их дчллльнейшее хранение"

4.2.8. УЧеТ ПРодуктов питания на складе проводится гц/теL{ отражения их
посryпления, расхода и вывода остатков по наип,[енованияпd и сортам в
количественном выражении, отражается в накопительной ведомости,
предназначенной для учета и анаJIизапоступления продуктов в течение
месяца.

5. fulеры сощиальrrQ.]й_дOдцерж(ки

5.1" Компенсация родительской платы за питание предOставляется

родитеJuIм (законнып{ представителям) Есех воспитанникоts детскФго
сflда. Размер компенсации родительской платы зависит от количестtsа
детей в cefo{be и составляет:
на первсго ребенка-20 процентов;
ЕтФрФгФ р*6енка - 5а wраlэ,еtlтФв;
третьего и последуюrr(их детей - 70 процентов"

5.2. Основанием для получениJt родителями (законными представителями)
Воспитанников компенсационных выплат является предостаЕление
докуN{ентов:

- заявления одного из родителей (законных представителей),
составленного по установленной форме;

- когtий свидетельств о рождении всех детей в семье;
- справка о составе семьи;
- КОПИЙ ДОкУментов, подтвер}кдающих законное представительOтtsо
ребенка и др.

5.З. Г{ри возникновении права на обеспечение льготным питанием
воспитанников заJIвление родителей (законных пр€дставителей)
РаССП{аТривается в течение трех дней со днrI ремстрации заявления.
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6.1. Поставки продуктов в Учреждение осуцдествляют снабжающие
организации, получившие право на выполнение соответстtsующего
государственного (муниципа-пьного) заказа в порядке, устаноЕленном
законодательствоl\( Российской Федерации.

6.2" обязательства снабжающих органпзаций по обеспечениI0 Учрехсдения
всем ассортиментом пищевых продуктов, необходиll{ым для реализащии
рациона питания, порядок и сроки снабжения (поставки продуктов), а также
требования к качеству продуктов определяIотся документащией: договорами,
еоглашенияNIи и контрактами, закл}оченными ме}кду мБлоУ дlс Ns 64 и
снабжающей организащией.

б.з. В случае, если снабжающitя организация не исполняет заказ (отказывает
в поставке того или иного продукта или произвOдит заменУ продуктФв IIо
своемУ усмотрению), необходимо направитЬ поставщикУ шретензию Е
письменной форме.
6-4- ЕслИ снабжающая организация поставила продукт ненадлежащего
качестtsа, который не может использоваться в питании детейч товар не
должец приниматься у экспедитора"

6.5. Если несOответствие продукта требованиям качестtsа не мOглс быть
обнаружено при приемке товара, следует оператиЕно связжьея ссl
снабжающей организацией, чтобы был поставлен прOдryкт надлежащего
качества, либо другой продукт, которым можно его заfulеЕить. При отказе
поставщика своевременно исполнить требование необходимо предъявить
ему претензию в письменной форме. Питание детей в этот дець
организОвывается с использованием блrод и кулинарных изделий,
приготовленных из резервн 0го запаса продуктов.

б,6. Снабжаrошдая организация обязана обеспечить поставку продуктов в
соответствии с утЕержденным рационом питания детей и графиком работыучрехtдения. При этом снабжалощая организациJI обязана обеспечить
соблrодение устанOвлонных срокоts годности продуктов с учетоал времени их
шредпOлагаемог0 хранения в Учреждении. Иежадя из этогс, график завOза
продуктов в Учреждение подлежит согласованию с его рукФводителем. Гtrри
несоблюдении этих условий, также, как и при постаЕке продуктов в сроки,
делающие невозможным их использование для приготовления
предусмотренных рационом питаниrI блrюд, Учреждение иIшеет rтраtsо
отка:}атьсЯ оТ приемкИ товара у экспедитора и направить шоставIr{ику
письменную претензию. ГIитание детей в этот день организоtsывается с
использованием блrод и кулинарных изделий, приготовленных из резерtsногозапаса продуктов.
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7.|. Заведуrощий детским садом:

- издает приказ о предоставлении питания воспитанникам;
- несет ответственность за 0рганизацию питаниl[ воспитанникоts в соответствии

,с QеДеральными, региональными и муниципzUIьны&tи норL{ативны&lи актами,
федеральными санитарными правилами и нормами, уставом детскOга садаи
настоящим Положением;

- обеспечивает принятие локatльных актов, предусмотренцых настOяш{им
Положением;

- нЕВначает из числа работников детского сада ответственных за организациЕФ
питания и закрепляет их обязанности;

- ОбеспечиЕает рассмотрение вопросов организации питания воспитанников на
РОДИТелЬских собраниях, заседаниях родительского комитета детского сада.
7.2. Старшая медсестра:

- формирует заlIвку об организации питания детей по ежедневному меню;

- передаёт заявку заведуюшлей складом с обязательным ук€rзанием количеотва
Продуктов по фактическому количеству питаюш{ихся воспитанникоts;

- составляет ежедневное меню, технологические карты кулинар}Iых блrод,
ведомость контроля за рационом питания;

- осУЩествляет в части своей компетенции мониторинг организации питания и
ВЫполняет обязанности, установленные прикzlзом заведующего детскиfor садФм.

7.3" Заместитель заведующего по административно-хозяйственной чаати,"

- Обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического,
механического и хол одильно го оборудов ания пищеблока;

- Снабжает пищеблок достаточным количествоN{ пOсуды, спещиальной одежды,
санитарно-гигиеническими средствами, уборочным инвентарем.
7.4. Работники пиrцеблока:

- выполЕяют обязанности в рамках должностной инструшдии;
- вправе вноситъ предложения по улучшению организации питания.

7.5. Еоспитатели:

- предусматриваtот в планах воспитательной работы мероприятия,
направленные на форьсирование здорового образа жизни детей,
потребности в сбаrансированном и рациональном питании;

- СИСТеМатически выносят на обсуждение в ходе родительских еобраний
ВOПРОСЫ Обеспечения полноценного питания воспитанникOв предложения по
улучшениЕ0 [титания tsос,шитаннико,ts;

-ОСУЩеСтВляют руководство приемоеl пиlци, формируIот BкycoBbtre предпочтеl:rия
воспитанников.
7.6. Родители (законные представители) воспитанников:
- ПРеДСТаВЛЯЮт подтверждающие документы в случае, еслиребенку необходитио
диетическое питание;
* СООбЩаЮТ ВОСПиТателю о болезни ребенка и ег0 временном 0тсутствии в

детское{ саду для снятиrI с питания на этот период;



- предупреждают воспитателя об имеющихся у ребенка аJIлергических
реакциях на продукты питания и других ограничениях;

- ведут р€lзъяснительную работу со своими детьми по привитиIо им наtsыкФЕ
здорового образа жизни и правильного питания;

- ВНОСЯТ Предложения по уJtучшению 0рганизации питания воспитанников.

8. Контроль за организацией питания детей

8.1. КОНТРОль качества и безопасности организации питания осуществляется на
ОСНОВаНии Программы производственного контроля, утtsержденной заведу}ощим
детским садом.

8-2- ffОПОлнительный контроль организации питания е{Oжет осуществляться
родительской общественностью 

"

9.1. Все работники детского сада, отвечающие за организацию шитанияl несут
ответственность за вред, причиненный здоровью воспитанников, связанньтй с
цеисполнением или ненадлежащим исполнением дол}кностных обязанностей"
9.2.РОДИТеЛи (законные представители) воспитанников несутпредусмотреннyю
ДеЙСТВУЮЩиМ Законодательством ответственность за неуведомление детского
сада о наступлении обстоятельстЕ, лишIаIощих их праtsа на получение
коп4пенсации на питание ребенка.
9,З. РабОТНИки детског0 сада, виновные в нарушении требований организации
ПИТаНИЯ, Привлекаются к дисщиплинарной и материальной ответственности, а в

порядке, установленном федеральными законами.


